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Wiener Alpen: innovative Wirtshauskiiche im Tal und am Berg
LR Danninger: Niederdsterreichs Wirtshauskultur ist ein Gdste-Magnet

Der Fokus auf Nachhaltigkeit und Regionalitat zeichnet, neben vielen weiteren
Vorziigen, Niederosterreichs kulinarische Leitbetriebe aus. Welche Rolle die
,weite Land-Kiiche* auch fiir den Tourismus spielt, war eines der Themen beim
Besuch von Landesrat Jochen Danninger im Puchegger Wirt in Winzendorf in den
Wiener Alpen. Den Familienbetrieb nahe der Hohen Wand fiihrt Christoph
Puchegger, zugleich Kiichenchef des Hauses.

Eine ,kostliche Unterhaltung* fuhren die Schauspieler Manuel Rubey und Robert
Stadlober im Rahmen der niederosterreichischen Videoserie ,,Kultur im Wirtshaus®.
Schauplatz des amusanten Gesprachs ist der Puchegger Wirt in Winzendorf. Das
gemitliche Wirtshaus ist Top-Wirt der Vereinigung Niederosterreichische
Wirtshauskultur und tragt zudem eine Gault-Millau-Haube sowie zwei Falstaff-
Gabeln. ,,Die Kulinarik ist ein besonderer Gastemagnet im Tourismus in
Niederosterreich. Das zeigt sich beim Puchegger Wirt. Er vereint genau das, was
Gasten wichtig ist: Hohes Konnen, stimmige Atmosphare, ein gutes Preis-
Leistungsverhaltnis, regionale und saisonale Zutaten sowie das Augenmerk auf
Nachhaltigkeit“, betonte Landesrat Jochen Danninger. Der Puchegger Wirt, gefiihrt
in finfter Generation von Christoph Puchegger, ist eine Institution im Ort,
bestatigte die Biirgermeisterin von Winzendorf-Muthmannsdorf, Ernestine Kostak.
Er ist fur seine einfallsreiche, regionale Kiiche und fur Selbstgemachtes wie den
,Emmerberger Rauchschinken* bekannt. Der Betrieb verfiigt liber gemiitliche
Gastezimmer und hat auBerdem den Vorteil, per Bahn erreichbar zu sein.

,»FUr uns als Tourismusorganisation sind engagierte Unternehmen wie der Puchegger
Wirt immens wichtige Partner®, unterstrich Mariella Klement-Kapeller,
Geschaftsfiihrerin der Destination Wiener Alpen in Niederosterreich. So ist
Christoph Puchegger beispielsweise Partner des erfolgreichen Wiener Alpen-
Leitproduktes ,,Haubenkoch trifft Huttenwirt“. Fur genussfreudige Wanderer, die
dieses exklusive Angebot buchen, kocht er das nachste Mal gemeinsam mit dem
Huttenwirt Marco Auer am 29. August am Naturfreundehaus Knofeleben auf.

Zum Video: https://www.niederoesterreich.at/kultur-beim-puchegger-wirt
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